附件一

2010年泉州市中等职业学校学生旅游（摆台）技能竞赛规程

一、竞赛项目

本次竞赛设中餐宴会摆台和西餐宴会摆台两个项目。

二、竞赛内容与要求

两个项目均含仪表仪容仪态、餐巾折花、斟酒内容。
（一）中餐摆台

1．要求：

⑴ 从铺台布开始至斟酒结束，操作时间规定为20分钟，中间不停顿。

⑵ 各种餐饮用具由主办方提供，统一标准、统一规格。以十人标准为一台的宴会摆台。

⑶ 参赛者准备：托盘（最多只能两个，物品不可事先放入托盘）以及洗手消毒，整理备餐台。

⑷ 参赛者向评委报告整理完毕，评委趋前检查操作者的个人卫生、着装及备餐台。

⑸ 台布折叠方法：一折二、二折三、对折、三折（横向）。

⑹ 铺台布前应摆正椅子。

⑺ 摆台均应先后有序，横竖成线，间距均等，徽标朝上或正对（徽标上同时有中英文应中文面对客人）。

⑻ 在专用托盘上折五种以上（含五种）不同花型盘花，突出正副主人。一次成型，摆放合理，并能报出名称。

⑼ 准备酒品：用托盘摆上红、白酒各一瓶，啤酒两瓶，启开瓶盖，擦拭瓶口。

⑽ 主宾开始顺时针拉椅，餐椅正对餐位，距离均等。

⑾ 左手托盘（指定酒都装上，空瓶一次性撤下），右手斟酒，主客分明。可在手臂上搭放餐巾，用于擦拭瓶口。

⑿ 先斟红葡萄酒，再斟白酒，后斟啤酒。瓶中酒不够斟一杯应换酒。

⒀ 操作完成，托盘放回备餐台，举手示意操作结束。

⒁ 动作要求：快而不乱，步伐稳健，姿态协调，手法卫生。

2.物品上台顺序：

铺台布（抖台布－定位－转圈－转盘）——摆餐具（骨碟－味碟－汤碗、汤匙－筷架、筷子）——摆饮具（红葡萄酒杯－白酒杯－水杯）——摆用具（公用餐具－烟缸、火柴－菜单－餐巾花－花瓶）。所有物品上台时均应使用托盘。

（二）西餐宴会摆台

1.要求：

⑴ 从铺台布开始至斟酒结束。操作时间规定为14分钟，中间不停顿。

⑵ 餐饮用具由主办方提供，统一标准、统一规格。以六人标准为一台的宴会摆台。

⑶ 参赛者准备：托盘（最多只能两个，物品不可事先放入托盘）、以及洗手消毒，整理备餐台。

⑷ 参赛者向评委报告整理完毕， 评委趋前检查操作者的个人卫生、着装及备餐台。

⑸ 台布折叠方法：一折二、二折三、对折、三折（横向）。

⑹ 铺台布前先整理椅子。

⑺ 铺台布应站在长方台长边一侧操作。使用两块台布，两块台布中间重叠5公分，接缝朝里。

⑻ 摆台均应先后有序，横竖成线，间距均等，徽标朝上或正对（徽标上同时有中英文应中文面对客人）。

⑼ 在专用托盘折叠花餐巾花，正副主人位各一种，其他五位式样统一。一次成型，摆放合理，要求能报出名称。

⑽ 准备酒品：装有水的冰水壶、红、白葡萄酒各一瓶（徒手斟酒）。

⑾ 斟酒前应示瓶，后启开瓶塞，擦拭瓶口待用。斟酒时，应主客分明，顺时针方向进行。右手斟酒，左手拿餐巾，用于擦拭瓶口。

⑿ 先倒水，再斟白葡萄酒，最后斟红葡萄酒。

⒀ 操作完成，托盘放回备餐台，举手示意操作结束。

⒁动作要求：快而不乱，步伐稳健，姿态协调，手法卫生。

2．物品上台的顺序：

铺台布（抖台布－定位）——拉椅定位——摆餐具（展示盘－餐刀、汤匙－餐叉－甜品刀叉－面包盘、黄油刀、碟）——摆饮具（水杯－红葡萄酒杯－白葡萄酒杯）——摆用具（花瓶－烛台－牙签筒－椒盐瓶－烟缸、火柴－餐巾花）。所有物品上台时均应使用托盘。

三、竞赛时间

1．中餐摆台

操作时间规定20 分钟（从裁判发令开始至托盘放回备餐台，选手示意止），每提前 1分钟加0.5 分，加分不超过 2分，不足1 分钟不加分。每超时1 分钟扣0.5分，不足1分钟按1分钟计,减分无限制。

2．西餐摆台

操作时间规定14 分钟，（从裁判发令开始至托盘放回备餐台，选手示意止），每提前 1分钟加 0.5分，加分不超过 2分，不足 1分钟不加分。每超时1 分钟扣0.5分，不足1分钟按1分钟计，减分无限制。

四、竞赛命题及裁判

1．竞赛命题
由竞赛组委会负责命题工作。 

2．裁判

聘请具有中高级职称、中高级考评员证书之一的专家担任裁判，大赛裁判工作按照公平、公正、客观的原则进行。

五、竞赛场地与设施

1．中餐摆台物品（组委会提供）

	类别
	名称
	规格
	数量

	家具
	中餐圆桌
	直径180cm　桌高76cm
	3

	
	餐椅
	
	30

	
	备餐台
	长180cm　宽60cm　高80cm
	3

	
	转盘
	90cm
	3

	布件
	台布
	220cm(圆形)
	12

	
	餐巾
	51*51cm
	1080

	餐具
	骨碟
	15cm
	120

	
	味碟
	7-10cm
	120

	
	汤碗
	9-10cm
	120

	
	汤匙
	
	120

	
	筷架
	
	120

	
	筷子
	
	120

	
	筷套
	
	120

	
	牙签
	
	30

	
	牙签套
	
	30

	饮具
	水杯
	
	120

	
	红葡萄酒杯
	
	120

	
	白酒杯
	
	120

	用具
	公用勺
	
	6

	
	公用筷
	
	6

	
	烟缸
	
	6

	
	火柴
	
	6

	
	菜单
	
	6

	
	花瓶
	
	3

	
	托盘
	圆32-36cm　
	6

	辅助用品
	红葡萄酒瓶
	
	6

	
	白酒瓶
	
	6

	
	啤酒瓶
	
	24

	
	水
	无色、红色、黄色
	

	
	水桶
	
	3

	
	水勺
	
	1

	
	漏斗
	
	1

	
	熨斗
	
	1

	
	布巾
	
	若干


2．西餐摆台物品（组委会提供）

	类别
	名称
	规格
	数量

	家具
	长方台
	240*120CM
	3

	
	餐椅
	
	18

	
	备餐台
	长180cm　宽60cm　高80cm
	3

	布件
	台布
	160*160CM
	72

	
	餐巾
	51*51CM
	648

	餐具
	展示盘
	7．2-10寸
	72

	
	主刀、主叉
	
	72

	
	鱼刀、鱼叉
	
	72

	
	汤匙
	
	72

	
	沙拉刀、沙拉叉
	
	72

	
	甜品匙、甜品叉
	
	72

	
	面包盘
	4．5-6寸
	72

	
	黄油刀
	
	72

	
	黄油碟
	1．8-3．5寸
	72

	饮具
	水杯
	
	72

	
	红葡萄酒杯
	
	72

	
	白葡萄酒杯
	
	72

	用具
	花瓶
	
	3

	
	烛台
	
	6

	
	牙签瓶
	
	6

	
	胡椒瓶
	
	6

	
	盐瓶
	
	6

	
	烟缸
	
	6

	
	火柴
	
	6

	
	托盘
	
	6

	辅助用品
	冰水壶
	
	3

	
	红葡萄酒瓶
	
	6

	
	白葡萄酒瓶
	
	6

	
	水
	无色、红色、黄色
	

	
	水桶
	
	3

	
	水勺
	
	1

	
	漏斗
	
	1

	
	熨斗
	
	1

	
	布巾
	
	若干


六、竞赛规则和注意事项

（一）选手须知

1．参赛选手应严格遵守考场纪律，服从指挥，仪表端正，讲文明礼貌。各选手之间应讲团结、友好、协作，避免各种矛盾的发生。

2．参赛选手必须服从裁判，尊重裁判。

3．参赛选手必须准时到场点名签到，迟到10分钟作弃权，服从相关工作人员的指挥，统一进场，统一退场。

4．参赛选手不得穿着带有学校标志的服装。

5．参赛选手进入侯赛点后，不能携带任何通讯设备。

（二）裁判人员守则

1．认真研读评分细则；

2．严格按照评分项目进行评分；

3．评比过程中要做到公平公正；

4．遇有不同意见，以评委中多数人意见为准，若争执不下，交仲裁组仲裁。

（三）竞赛规则

1.选手出场顺序以抽签决定。

2.每批次比赛前15分钟，参赛选手凭参赛证进入赛场。然后，按抽取的参赛号顺序进行竞赛前的各项准备工作。

3.竞赛过程中，选手若需休息、饮水或去洗手间，一律计算在操作时间内。

4.如果选手提前结束竞赛，应举手向裁判员示意。竞赛终止时间由裁判员记录在案，选手提前结束比赛后不得再进行任何加工，经裁判员检查许可后，方可离开赛场。

5.选手在比赛结束时应进行必要的清理，并提请裁判员到工位处确认。经裁判员检查许可后，参赛选手方可离开竞赛场地。

6.各参赛选手必须严格按规程进行操作，如出现较严重的安全事故，将立即取消竞赛资格。

七、成绩评定 
中、西餐摆台、餐巾折花、斟酒评分表的评分项目共五项，各100 分。第一项——仪表、仪容、仪态；第二项——餐具、饮具摆放；第三项——用具摆放（含餐巾折花）；第四项——斟酒；第五项——总体印象及失误扣分。(各项的分数比例请看附件评分表)

八、申诉与仲裁 

1．参赛选手对不符合竞赛规定的设备、工具和备件，有失公正的检测、评判、奖励，以及对工作人员的违规行为等，均可提出申诉； 

2．选手申诉均须通过本校领队、指导老师，按照规定时限用书面形式向仲裁委员会（或裁判组）提出。仲裁委员会要认真负责地受理选手申诉，并将处理意见通知领队或当事人； 

3．仲裁委员会的裁决为最终裁决，参赛选手不得因申诉或对处理意见不服而停止竞赛，否则按弃权处理。 

九、其它

1．参赛选手及相关工作人员，由竞赛组委会统一安排食宿，费用自理。

2．本技术文件的最终解释权归竞赛组委会
附件1：中餐宴会摆台、餐巾折花、斟酒评分表

附件2: 西餐宴会摆台、餐巾折花、斟酒评分表
附件3：中餐摆台示意图

附件3：西餐摆台示意图、西餐宴会附加用品摆放平面图
附件1：

中餐宴会摆台、餐巾折花、斟酒评分表

评委签名：                 记分员签名：           

选手编号：                 性  别：                日  期：  
	项目
	
	评分细则
	分值
	扣分
	得分

	第一项（10分）仪容、仪表、仪态
	仪容

（3分）
	头发
	男士：后不盖领，侧不盖耳，干净整齐
	1分
	
	

	
	
	
	女士：后不垂肩，前不盖眼，干净整齐
	
	
	

	
	
	面部
	男士：刮净胡子
	1分
	
	

	
	
	
	女士：化淡妆
	
	
	

	
	
	手部
	干净，不留长指甲
	0.5分
	
	

	
	
	
	指甲修剪齐，不涂指甲油
	0.5分
	
	

	
	仪表

(4分)
	着装
	服装整洁，美观大方
	1分
	
	

	
	
	
	合体干净，熨烫平整
	0.5分
	
	

	
	
	
	无污渍、无破损、无卷起、纽扣扣好
	0.5分
	
	

	
	
	鞋袜
	黑鞋（布鞋干净、皮鞋光亮）
	0.5分
	
	

	
	
	
	袜（男深女浅）
	0.5分
	
	

	
	
	饰物
	不配戴饰物
	0.5分
	
	

	
	
	
	左胸佩戴考生牌
	0.5分
	
	

	
	仪态

(3分)
	表情
	形象良好，精神饱满，自然，面带微笑
	1分
	
	

	
	
	举止
	行为礼貌，无不良习惯及小动作，操作过程中有示意
	1分
	
	

	
	
	语言
	使用敬语及礼貌用语言
	1分
	
	


	第二项（38分）餐具饮具
	整理工作台

(1.5分)
	餐饮用具整理摆放有序
	1分
	
	

	
	
	工作台上最多不能超过两个托盘，所有物品不可事先摆在托盘上
	0.5分
	
	

	
	铺台布(4分)
	整理餐椅
	1分
	
	

	
	
	站在主人位操作，身体不碰桌
	0.5分
	
	

	
	
	台布正面朝上，居中，中线对准正副主人位，一次成型
	1分
	
	

	
	
	上转盘，（与铺台布位置一致）放置在圆桌的中心并检查
	1分
	
	

	
	
	围上主人位的椅子
	0.5分
	
	

	
	骨碟定位

(9.5分)
	从主人位开始按顺时针方向依次进行
	0.5分
	
	

	
	
	转盘中心点与相对的两个餐位三点成一线
	3分
	
	

	
	
	餐碟间的距离基本相等
	3分
	
	

	
	
	徽标正向，距离桌边1公分
	2分
	
	

	
	
	操作时注意卫生（使用托盘、拿边缘部分）
	1分
	
	

	
	味碟、汤碗、汤匙(6分)
	注意手法卫生（拿边或把柄）
	1分
	
	

	
	
	味碟在餐碟的正上方，距离1公分
	2分
	
	

	
	
	汤碗、汤匙同时上桌，在味碟左侧，相距1公分
	2分
	
	

	
	
	汤匙方向一致（一律向左或向右），与客人平行
	1分
	
	

	
	筷架、筷子

(6分)
	注意手法卫生（拿下半部）
	1分
	
	

	
	
	筷架摆在味碟的右侧，距离1公分
	2分
	
	

	
	
	筷子末端距离桌缘一公分，徽标朝上，正向客人
	1分
	
	

	
	
	汤碗、味碟、筷架中心成一直线
	2分
	
	

	
	牙签

(3分)
	摆在筷子的右侧，间距1公分
	1分
	
	

	
	
	牙签末端距离桌缘1公分，徽标朝上，正向客人
	1分
	
	

	
	
	骨碟、筷套、牙签底端成一直线
	1分
	
	

	
	杯具

(8分)
	卫生：拿杯的下半部，不碰杯口
	1分
	
	

	
	
	位置：红葡萄酒杯正对味碟，杯底边缘距离味碟3公分
	2分
	
	

	
	
	三杯中心成一直线，水杯在左，白酒杯在右
	3分
	
	

	
	
	三杯间距均为1公分
	2分
	
	


	第三项（22分）用具
	公用餐具

(3分)
	摆放在转盘上，距离转盘边缘3公分
	1分
	
	

	
	
	位置：正副主人酒具的正上方，与红葡萄酒杯、味碟、骨碟成一直线
	1分
	
	

	
	
	公筷和公勺手持端向右
	1分
	
	

	
	烟缸、火柴

(2分)
	在正副主人位右上方45度处放置烟缸两个,与酒具平行
	1分
	
	

	
	
	火柴盒位于烟缸右上方，徽标朝上
	1分
	
	

	
	菜单

(1分)
	距离骨碟一公分，底端与桌缘距离1公分，摆放在正副主人左手边
	1分
	
	

	
	餐巾折花

(10分)
	种类：盘花十朵，五种不同造型
	2分
	
	

	
	
	难度：手折四折以上，比例合适（餐巾初始状态为对折成长方形）
	2分
	
	

	
	
	卫生：使用托盘折叠，分清正反面，不得用嘴咬或下巴夹
	1分
	
	

	
	
	形象：造型逼真，大小一致，线条挺括、平整
	3分
	
	

	
	
	动作：规范、熟练、优美、一次成型
	2分
	
	

	
	餐巾上台(5分)
	从主人位开始，按顺时针顺序进行
	1分
	
	

	
	
	摆放整齐，高低有序，突出正副主人位
	3分
	
	

	
	
	观赏面朝向客人
	1分
	
	

	
	花瓶

(1分)
	在餐台的中心位置，与正副主人的餐具中心成一直线
	1分
	
	


	第四项（26分）斟酒
	拉椅

(2分)
	从主宾位置开始顺时针拉椅，椅子间距基本相等
	1分
	
	

	
	
	与台布间距1公分，椅子正对餐位
	1分
	
	

	
	斟酒

(18分)
	托盘放置四瓶酒（红一、白一、啤二），酒瓶之间不碰撞
	1分
	
	

	
	
	主客分明，顺时针进行
	1分
	
	

	
	
	酒瓶商标朝向客人，握瓶手势正确
	1分
	
	

	
	
	托盘悬在椅子外面
	1分
	
	

	
	
	不斟错酒（按红、白、啤的顺序）
	1分
	
	

	
	
	斟酒量：白酒、啤酒八分满，红酒二分之一杯
	6分
	
	

	
	
	每位斟完一种酒，再斟第二种

注：啤酒斟六杯
	1分
	
	

	
	
	不滴不溢：滴一滴扣0.5分，溢出一滩扣1分
	6分
	
	

	
	托盘

(6分)
	位置高于腰，悬在椅子外面
	3分
	
	

	
	
	小臂平直自然弯曲成90度，大臂自然下垂
	1分
	
	

	
	
	上身挺直，动作平衡，姿势协调
	2分
	
	

	
	
	
	
	
	

	第五项
	总体印象(4分)
	距离匀称，整齐美观
	2分
	
	

	
	
	操作程序无误，手法卫生
	2分
	
	

	
	失误扣分
	操作过程中每调整一次或重复一次扣总分1分
	
	
	

	
	
	操作过程中轻拿轻放，餐具落地或遗忘扣总分2分，每碰倒或碰撞一次扣总分1分
	
	
	

	
	
	餐巾落地或落地后又摆上餐桌每次扣总分2分
	
	
	


附件2:

西餐宴会摆台、餐巾折花、斟酒评分表

评委签名：                记分员签名：           

选手编号：                性  别：                 日  期：
	项目
	
	评分细则
	分值
	扣分
	得分

	第一项（10分）仪容仪表仪态
	仪容

(3分)
	头发
	男士：后不盖领，侧不盖耳，干净整齐
	1分
	
	

	
	
	
	女士：后不垂肩，前不盖眼，干净整齐
	
	
	

	
	
	面部
	男士：刮净胡子
	1分
	
	

	
	
	
	女士：化淡妆
	
	
	

	
	
	手部
	干净，不留长指甲
	0.5分
	
	

	
	
	
	指甲修剪齐，不涂指甲油
	0.5分
	
	

	
	仪表

(4分)
	着装
	服装整洁，美观大方
	1分
	
	

	
	
	
	合体干净，熨烫平整
	0.5分
	
	

	
	
	
	无污渍、无破损、无卷起、纽扣扣好
	0.5分
	
	

	
	
	鞋袜
	黑鞋（布鞋干净、皮鞋光亮）
	0.5分
	
	

	
	
	
	袜（男深女浅）
	0.5分
	
	

	
	
	饰物
	不配戴饰物
	0.5分
	
	

	
	
	
	左胸佩戴考生牌
	0.5分
	
	

	
	仪态

(3分)
	表情
	形象良好，精神饱满，自然，面带微笑
	1分
	
	

	
	
	举止
	行为礼貌，无不良习惯及小动作，操作过程中有示意
	1分
	
	

	
	
	语言
	使用敬语及礼貌用语
	1分
	
	


	第二项（42分）餐具、饮具
	整理工作台

(1.5分)
	餐饮用具整理摆放有序
	1分
	
	

	
	
	工作台上最多不能超过两个托盘，所有物品不可事先摆在托盘上
	0.5分
	
	

	
	铺台布(3分)
	采用平铺、推拉两种方式，中心线对齐，置于餐桌的正中
	0.5分
	
	

	
	
	四次整理成形
	1分
	
	

	
	
	两块台布中间重叠5公分，接缝朝里
	1分
	
	

	
	
	四周下垂均等
	0.5分
	
	

	
	拉椅定位(4分)
	椅子之间距离基本相等，椅背正对餐位
	3分
	
	

	
	
	椅子与下垂台布距离1公分
	1分
	
	

	
	展示盘(4.5分)
	从主位开始，顺时针方向进行
	0.5
	
	

	
	
	盘边距离桌边两公分，徽标正向
	2分
	
	

	
	
	间距基本相等（左右成线），相对座位中心成一直线
	2分
	
	

	
	刀叉匙(11分)
	在托盘上放六套餐具，摆放顺序由里往外，先右后左，站在餐位右边操作，持刀叉柄部
	2分
	
	

	
	
	右依次为主刀（距展示盘1公分）、鱼刀、汤匙、沙拉刀，刀口朝盘、匙心向上；左依次为主叉（距展示盘1公分）、鱼叉、沙拉叉，叉尖向上，摆完一套在摆第二套
	3分
	
	

	
	
	刀叉最宽处距离0.5公分，鱼刀叉距离桌边5公分，其余餐具的手柄底部与桌边距离2公分
	3分
	
	

	
	
	展示盘正上方3公分处放甜品叉，叉柄向左，甜品匙在甜品叉正上方，匙柄向右
	3分
	
	

	
	面包盘、黄油刀、碟

(9分)
	先摆面包盘，再摆黄油刀(黄油刀在面包盘右三分之一处)，后黄油碟，完整摆完一套再摆第二套
	3分
	
	

	
	
	面包盘与展示盘圆心成一直线，距离沙拉叉1公分
	3分
	
	

	
	
	黄油碟圆心正对黄油刀刀尖，黄油碟圆心与水杯圆心成一直线
	3分
	
	

	
	杯具

(9分)
	水杯定位（于主刀上方5公分处），再红葡萄酒杯，后白葡萄酒杯，间距1公分
	3分
	
	

	
	
	三杯与桌边成45度角
	6分
	
	


	第三项（26分）用具
	餐巾折花

(10分)
	种类：至少三种盘花，能正确辨别正副主人位
	1.5分
	
	

	
	
	难度：手折四折以上，比例合适（餐巾初始状态为对折成长方形）
	3分
	
	

	
	
	卫生：使用托盘折叠，分清正反面
	0.5分
	
	

	
	
	形象：造型逼真，大小一致，线条挺括、平整
	3分
	
	

	
	
	动作：规范、熟练、优美、一次成型
	2分
	
	

	
	摆放餐巾花

(4分)
	从主人位开始，按顺时针方向进行，观赏面朝向客人
	1分
	
	

	
	
	摆放在盘中，位置一致，左右成一直线
	3分
	
	

	
	花瓶

(1分)
	放置在桌布的中线上，在桌的中心点，徽标朝向主人
	1分
	
	

	
	烛台

(3分)
	在桌布的中心线上，花瓶的左右两侧，距离花瓶20公分
	2分
	
	

	
	
	烛台方向一致
	1
	
	

	
	牙签瓶(2分)
	两个牙签瓶，距离烛台10公分，徽标朝向正副主人
	2分
	
	

	
	椒盐瓶(3分)
	在餐桌中心线的两侧，左椒右盐，两瓶之间最宽距离1公分，徽标朝向正副主人
	2分
	
	

	
	
	位置准确，距离牙签瓶2公分
	1分
	
	

	
	烟缸、火柴(3分)
	两个烟缸压中心线，徽标朝向正副主人
	1分
	
	

	
	
	与椒盐瓶距离2公分
	1分
	
	

	
	
	火柴在烟缸上方，徽标向上
	1分
	
	


	第四项（18分）斟酒

	斟酒

(18分)
	斟酒前应示瓶
	1分
	
	

	
	
	倒水及斟酒顺序：水、白葡萄酒、红葡萄酒，从主宾开始顺时针方向进行
	1.5分
	
	

	
	
	拿酒的手法：白葡萄酒酒标朝外包裹餐巾斟倒，红葡萄酒酒标朝向客人斟倒
	2分
	
	

	
	
	三种酒水分别斟倒完一种再倒下一种
	1.5分
	
	

	
	
	水及酒量的控制：水八分满、白葡萄酒三分之二杯、红葡萄酒二分之一杯
	6分
	
	

	
	
	不滴不溢：滴一滴扣0.5分，溢出一滩扣1分
	6分
	
	

	第五项
	总体印象(4分)
	距离匀称，整齐美观
	2分
	
	

	
	
	操作程序无误，手法卫生
	2分
	
	

	
	失误扣分
	操作过程中每调整一次或重复一次扣总分1分
	
	
	

	
	
	操作过程中轻拿轻放，餐具落地或遗忘扣总分2分，每碰倒或碰撞一次扣总分1分
	
	
	

	
	
	餐巾落地或落地后又摆上餐桌每次扣总分2分
	
	
	


附件3：               

中餐摆台示意图
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附件4：           1．西餐宴会摆台平面示意图
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2．西餐宴会附加用品摆放平面图
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